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                                      2024 年 2 ⽉ 20 ⽇ 

 

 城のホテル 甲府 ×「wineloop プロジェクト」開始︕ 
 

ワイン製造の過程で発⽣するぶどうの搾りかすを使ったタンブラーとマイボトルを開発 
アサヒユウアス社・メニコン社と共に、未利⽤資源の活⽤に取り組む 

 

株式会社内外ビル（本社︓⼭梨県韮崎市円野町上円井 932、代表取締役︓内藤篤）は、アサヒユウアス株式
会社と株式会社メニコン社が協業開発した、ワインを製造する際に発⽣する副産物をアップサイクルする「wineloop プ
ロジェクト」に賛同し、⼭梨県甲府市のホテル 「城のホテル 甲府」のレストラン「織々」、ロビーラウンジ「曲輪」にて
「wineloop タンブラー」と「森のマイボトル wineloop」を導⼊する。今後は客室への導⼊や、県内で運営する他店舗へ
の導⼊を検討している。 
 

 
 
■「wineloop プロジェクト」について 
「wineloop プロジェクト」は、ワインの製造⼯程で発⽣する副産物をアッ
プサイクルする取り組みです。 
今後、賛同するワイナリーや施設などを募りながら、持続可能な資源利⽤
を推進します。（使⽤する搾りかすは全て⼭梨県内のワイナリーより集積
しております） 
 
※奥野⽥ワイナリー、Cave an、Kisvin ワイナリー、錦城葡萄酒、サントリー
登美の丘ワイナリー、シャトーメルシャン勝沼ワイナリー、丸藤葡萄酒⼯業、モ
ンデ酒造、ルミエールワイナリー 
 
 

ぶどうの搾りかす 
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■「wineloop タンブラー」、「森のマイボトル wineloop」について 
ぶどうの搾りかすとリサイクルポリプロピレンを使って製造します。リサイクルポリプロピレンはプラスチック素材ですが、メニコン
社のコンタクトレンズ⼯場で発⽣する未利⽤の端材を原料としているため、新規プラスチックを利⽤していません。 
 
カップの表⾯には、⽯川県の⼭中漆器の職⼈による“塗り”の技術によって表⾯にコーティングを施し、業務⽤⾷器洗浄
機に対応する強度が維持されています。 
 
城のホテル甲府ではレストランやロビーで従来使⽤していた使い捨ての紙コップの代わりとして「wineloop タンブラー」「森
のマイボトル wineloop」を導⼊し利⽤を促進することにより、企業として、サステナブルな商品・サービスの開発や提案に
取り組み、持続可能な社会の実現を⽬指します。 
 

【「wineloop タンブラー」「森のマイボトル wineloop」導⼊概要】 

実施開始⽇︓2024 年 2 ⽉ 20 ⽇（⽕） 
実施場所  ︓城のホテル甲府 1 階 レストラン・ロビーラウンジ 
 

＊城のホテルオリジナル「wineloop タンブラー」「森のマイボトル wineloop」も数量限定販売いたします。 

（3 ⽉中旬販売予定） 

 

 

城のホテル 甲府 HP    https://shironohotel.com/ 
「wineloop 紹介ページ」   
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■株式会社メニコンの環境事業について 
メニコンは、コンタクトレンズ・ケア⽤品の開発で培った技術を活⽤して環境ビジネスに取り組んでいます。稲わら分解促進
材「アグリ⾰命」や堆肥化促進システム「resQ45」を開発しました。また、これらの技術を基盤として、コーヒーの⾖かす、
廃棄されるゆで卵など、未利⽤資源に新たな価値を付加した上でのさまざまな資源循環を実現しております。⼭梨県で
は、ワイナリーから出たぶどうの搾りかすを乾燥粉末化させ、甲斐サーモンレッドの飼料として実⽤化しております。 
今後もステークホルダーとの共創を通じてサステナブルな商品・サービスの開発や提案に取り組み、持続可能な社会の実
現を⽬指します。 
 
メニコンの環境事業について︓https://www.menicon.co.jp/company/bioscience/ 
■メニコンライフサイエンス ONLINE︓https://menicon-lifescience-online.com/ 
 
■商品概要 
「wineloop タンブラー」 内容量 420ml 価格 3,080 円  
ぶどうの搾りかすを 30%使⽤したタンブラーです。 
 
「森のマイボトル wineloop」 内容量 330ml 価格 2,310 円 
ぶどうの搾りかすを 20％使⽤したリキャップできるマイボトルです。 
 
 
 
■アサヒユウアス株式会社について 
アサヒグループにおける新たなサステナビリティ事業を展開する会社として、2022 年 1 ⽉に設⽴した会社です。リユースで
きる「森のタンブラー」や「森のマイボトル」をはじめ、廃棄予定の⾷材などを原料としたサステナブルクラフトビールの製造に
取り組んでいます。 
2023 年 4 ⽉には、国内のオフィスやカフェなどから出たコーヒーの副産物をアップサイクルするプロジェクト「Coffeeloop プ
ロジェクト」を開始しました。オフィスやカフェから排出されたコーヒーかすを使ってリユースカップ「Coffeeloop カップ」を開発
し、利⽤促進に取り組んでいます。 
 
アサヒユウアス HP  https://www.asahi-youus.com/ 
アサヒユウアス EC サイト「アサヒユウアスモール」   https://asahiyouus.official.ec/ 
 


